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Arbeitsblatt 3: Anwenden von Schwellenwerte in einer Entscheidungsregel

Anwenden der Schwellenwerte
Leo hat eine Entscheidungsregel mit dem Merkmal Fett und dem Schwellenwert 8 g aufgestellt und dokumentiert:______
_______
Merkmal: Fett
> 8,0 g
Eher nicht empfehlenswert


Eher empfehlenswert

≤ 8,0 g




[bookmark: _GoBack]

[image: ]Leo hat mit seiner Entscheidungsregel die Tomate klassifiziert:
Eine Tomate wird als        eher empfehlenswert           klassifiziert, denn      0,1 g   ≤   8,0 g  . 
Wie werden die anderen drei Lebensmittel mit dieser Entscheidungsregel klassifiziert?

Popcorn wird als                                                                klassifiziert, denn                                         .

Ein Apfel wird als                                                               klassifiziert, denn                                         .

[image: ][image: ][image: ][image: ]Pommes werden als                                                          klassifiziert, denn                                         .






Wähle für die nächste Entscheidungsregel einen Schwellenwert zum Merkmal Energie, der zur Aufteilung der Karten passt und trage den Schwellenwert mit den Zeichen  ≤ und > richtig ein.______
_______
Merkmal: Energie




[image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ]




[image: ]ProDaBi Team, Version 4 (20220401)

image1.png
Energie 12 keal
Fett 01lg
davon geséttigte
Fettsauren 00g
Kohlenhydrate 36¢g
davon Zucker 1,7g
EiweiR 07g
Salz 00g

\ |ProDaB| /
o J





image2.png
A\

N&hrwerte pro 100g

Energie
Fett

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweil
Salz
|ProDaBi|

19 keal
0lg

00g
35g
32g
0,7g
00g

\_





image3.png
o

Energie
Fett

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker

Eiweill

Salz

289 kcal
140g

1,3¢g
36,0g
03g
348
0,7g





image4.png
4 N\
( Apfel )
|Nibrwereprotooe |

Energie 52 kcal

Fett 02g
davon geséttigte
Fettsduren 0,0¢g

Kohlenhydrate 13,8g
davon Zucker 110g

Eiweil 03¢g

Salz 00¢g

9 — Y,





image5.png
o

Energie
Fett

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker

Eiweill

Salz

499 kcal
23,0g

13,8g
570¢g
3,8g
10,7 g
1,8¢g





image6.png
U




image7.png




image8.png




image9.png
Energie
Fett
davon gesatigte
Fettséuren
Kohlenhydrate
davon Zucker

Eweit
Salz





image10.png
Energie
Fett

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker

Eweil

349 keal
03¢

03¢
7138
03¢
738
00





image11.png
Vollmilchschokolade

Nahrwerte pro 100g

Energic 530 keal
Fert 2958
davon gesatigte
Fettsauren 758
Kohlenhydrate 5858
davon Zucker 5758
Eiweit 668
salz 028
s





image12.png
—
(" Kartoffel
|abrweraprosoog |

Energie 7ikeal
Fett ole
davon gesattigte
Fettsauren 00e
Kohlenhydrate 150¢
davon Zucker 0ge
Eiveit. 17¢
salz 208





image13.png
((—
Champignons

Nahrwerte pro 100g
Energie 2kl
Fett 058
davon gesattigte
Fettsauren 00¢
Kohlenhydrate o1g
davon Zucker 00g
Eiweit 31g
Saiz 00

\




image14.png
Energie

Fett olg
davon gesattigte
Fettsauren 00g
Kohlenhydrate 368
davon Zucker 17¢g
Eweil o7g





image15.png
i





image16.png
() OO




